MEMORIA TRICOLORE

Mémoire, mozzarella fiordilatte,
pomodori, basilico fresco, olio EVO

Cuocere Mémoire per 16min a 180°C
e lasciar intiepidire. Fare un’incisione
trasversale e farcire con fette di
mozzarella fiordilatte, spicchi di
pomodoro, foglie di basilico fresco e
qualche goccia di olio EVO a condire.



