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BURRO TRADIZIONALE

Referenza alternativa a Burro di Latteria Corman 82% m.g.

UN BURRO MULTIUSO DALLE ECCEZIONALI QUALITA

Gusto di panna fresca, che conferisce ai prodotti finiti.
Facile da lavorare: si incorpora con facilita e si amalgama bene con gli altri ingredienti, senza fare grumi.

Una bella struttura, stabile e regolare tutto I'anno.
Una piu lunga shelf life: 12 mesi.

APPLICAZIONI

Ideale in tutte le applicazioni di pasticceria.

INGREDIENTI Panna pastorizzata di latte di CALORIE 744 kcal (3060 kJ)
mucca (98%), fermenti lattici MATERIA GRASSA 82,0g
% DI MATERIA GRASSA: 82% min DI CUI ACIDI GRASSI SATURI 579
° CARBOIDRATI 0,80 g
CONSERVAZIONE 6 °C max DI CUI ZUCCHERI 0.80 g
IMBALLO cartone da 10 kg
contenente 4 blocchi da 2,5 kg PROTEINE 079
(divisibili in placche da 1kg) SALE 0,09
ALLERGENI Latte (proteine del latte e lattosio)
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