PANNA

EXCELLENCE - panna da montare
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INGREDIENT:

Panna liquida sterilizzata UHT 35% m.g.

Panna (di latte vaccino), addensante: carragenina (E407).

CONSERVAZIONE:

Per una qualita ottimale, conservare tra +4°Ce +8°C.

Una volta aperta, conservare in frigorifero e consumare entro breve tempo.

NON CONGELARE.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 G:

Valore energetico:

335kcal (1380°kJ)

Proteine: 219
Grassi: 35¢
Acidi grassi saturi 24649
Acidi grassi trans 1,69
Carboidrati: 299
Zuccheri 29¢
Fibre 0g
Sodio: 30mg
IMBALLO:
Unita Cartone Pallet
Prodotto EAN rﬁ)sst% N unitd Dimensioni Peso netto | Pesolordo N cartoni | Strati Altezza | Pesolordo
(L/g) ' LXPXH (cm) (kg) Kg) ' (cm) (Kg)
Panna Excellence 3161911703385 1/989 12 19,5x36x204 19 12,4 72 6 137,4 919,16

CODICE DOGANALE:

Tutte le referenze: 0401503110
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