Scheda Tecnica di Prodotto Data creazione: 27/03/2023

MONO PISTACCHIO E LAMPONE A p

Dati Generalli

Denominazione del prodotto Mono Pistacctio e L.amponi senza g Butine
Denominazione di vendita Mono Pistaccthio e L.amponi senza g Butine
Codice articollo CA01117

Codice EAN13 8031092011171

Intrastat 19059080

Descrizione de I Prodotto

Forma e dimensioni EN Rissoide, diam. 7 cm - h 3.5 cm

Peso all pezzo %54

Pezzi per cartone 9

Peso netto cartone 855 ¢g

Modalita di conservazione -18°C. Il prodotto decongelato si conserva a 0/+4°C per 3 giorni al massimo.
Modalita di scongelamento A temperatura ambiente per 30 minuti oppure in frigorifero a 0/+4°C per 3 ore circa
Ste B f-Rife 12 mesi

Elenco Ingredienti

Ingredienti: panna, purea di Bamponi 10,5% (B amponi, 10% zucchero ), zucchero, farina di risorro, farina din andor B¢ ciocco Bato bianco (zucchel
burro di cacao,lattie pollvere, emuBsionante: Becitinaala, vaniglia), Bampone 5%, purea di frago e (frago e, 10% zucgeiio),(sciroppo d
glucosio - contiensolfiti, zucchero,acqua, gelificante: pectina amidata, acidificante: acido citrico, conservante:potassio sorbato, correttore di acidita:
cloruro di callcio, aroma naturalle), pgsieatichio 3,4%, farina dpistacchi 3,4%, uova farina di mais, zucchero da spo l'vero (destrosio, amido
patata, grassi vegetalli non idrogenati - pa I mistbume d'uovaq Destrosio, ge Batina alimentare (bovino), addensanti: CMC (E466), gomma di xan
(E415); salle, acidificanti: acido citrico (E330)

Puo contenere tracce di: arachidi, al tfautta a guscio (noccio e, noci)
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olce

Dichiarazione Nutrizionall e

Scheda Tecnica di Prodotto
MONO PISTACCHIO E LAMPONE

Data creazione: 27/03/2023
Revisione: 4 del 22/04/2024
Codice: CA01117

Nutriente Valore per 100g U.M. AR per 100g

Energia Kjou e 1488 Chilojoulle 18
Energia Kca Bl orie 357 Chi Boca Bl orie 18
Grassi 23 Grammi 33
Acidi grassi saturi 9.9 Grammi 50
Carboidrati 32 Grammi 12
Zuccteri 20 Grammi 22
Proteine 5.0 Grammi 10
Salle 0.14 Grammi 2.3
* Assunzione di riferimento in un adu I 'to medio 8400 kJ/ 2000 kca ll
Al Bergeni

Al Rergene Stato
Cereali contenenti g Butine Assente
Crostacei ¢ prodotti a base di crostacei Assente
Uova e prodotti a base di uova Presente
Pesce e prodotti a base di pesce Assente
Aracthidi e prodotti a base di arachidi Possibi B¢ contaminante
Soia e prodotti a base di soia Presente
L atte e prodotti a base di Batte (incBuso Battosio) Presente
Frutta a guscio Presente / Possibi B¢ contaminante
Sedano e prodotti a base di sedano Assente
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo Assente
Anidride so I forosa e so I fiti Presente
L_upini e prodotti a base di Bupini Assente
Mo I Ruschi e prodotti a base di mo I Buschi Assente
Senape e prodotti a base di senape Assente

*|| prodotto e da considerarsi privo di glutine, in quanto il contenuto di glutine & inferiore a 20 ppm.
Il glutine & assente anche per contaminazione “crociata”con cereali contenenti glutine o prodotti con glutine nel processo produttivo

Profill o Microbio B ogico

Parametro Dato
CBT < 300.000 ufc/g
COL.IFORMI TOTAL.I < 100 ufc/g
STAFILOCOCCHI COAGULASI + < 50 ufc/g
ESCHERICHIA COL.I < 10 ufc/g

SALMONEL_LA SPP

Assente in 25 g

L_ISTERIA MONOCYTOGENES

Assente in 25 g

MUFFE

< 500 ufc/g

LIEVITI

< 250 ufc/g

e Rego Bamento (CE) n.2073/2005 sui criteri microbio Bogici app Ricabilli ai prodotti allimentari
o Rego Bamento (CE) n.1441/2007 cfe modifica Rego B amento (CE) n.2073/2005 sui criteri microbio B ogici app Bicabilli ai prodotti alimentari
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Scheda Tecnica di Prodotto Data creazione: 27/03/2023

Revisione: 4 del 22/04/2024

MONO PISTACCHIO E LAMPONE Codice: CAQ1117

Profillo cfimico

Parametro Dato
GL.UTINE < 20 ppm
Confezione
Imba l Bo primario BRister mull tiplo in P.E.T.
Imba I B o secondario Scatola in cartone, poliolefina
Dati Logistici *
Tipo di pall et EPAL
Protezione pall Bet Film estensibi Be, ango Bari di cartone, coperture con interfallda di cartone
Cartoni per strato 12
Strati per pall let 25
Cartoni totali 300
Al tezza pall Bet 187,5cm + pall Bet
Peso netto 256,50 Kg
*La pallettizzazione puo variare su richiesta del cliente
Certificazioni e Autorizzazioni
Autorizzazione sanitaria 01/01/2001
Bol lo CE 12/205 IT

1SO 22000:2018 - Sistemi di Gestione dell Ba
Sicurezza Alimentare
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