DOLCETUSCI|A® Scheda Tecnica di Prodotto Data creazione: 15/02/2017

————— Revisione: 4 del 05/03/2020
fine desserts CHOCONUT Codice: CA01075

Dati Generalli

Denominazione dell prodotto Torta Choconut senza g Butine
Denominazione di vendita Choconut

Codice articollo CA01075

Codice EAN13 8031092 01075 4

Intrastat 19059090

Descrizione de I Prodotto

Forma ¢ dimensioni Rotonda, @ 24cm - h 4cm

Peso all pezzo 1150g

Pezzi per cartone 1

Peso netto cartone 11509

Modalita di conservazione -18°C. Il prodotto decongelato si conserva a 0/+4°C per massimo 3 giorni.
Tempo di sconge B amento 24 ore a 0/+4°C

Ste B - Rife 12 mesi

Elenco Ingredienti

Ingredienti: panna, grassi ¢ o i vegetalli idrogenati (pa B misti, giraso Be), zucchero, protehatit®arina di riso, grane I Baaticio 16,7%, grassi ¢ 0
vegetali non idrogenati (palma, girasole), correttore di acidita: E330, cioccolato fondente 6,1% (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, emulsionante:
Iecitina doia, vanig lia), acgbarro, tuor I oubvag uova pasta dnoccio 18,2%, cacao 2,7%, amido di mais, cioccolato all Batte 2,6% (zucchero,
cacao, lattin po I vere, pasta di cacao, emu Bsionante: ecitsmadivanig bia), sciroppo di g luchad;tscremato in po Bvere, agenti Bievitanti (difc
disodico, carbonato acido di sodio, amido di riso), geBatina alimentare; decoro ciocco Bato (zucchero, massa di cacao, burro Biaddietero in po Ivel
siero di Battin polwvere, Battofiatdcburro, emullsionante: Becitina dbia, aroma naturalle vaniglia), addensanti: CMC (E466), emu B siodati;
Iecitina doia; salle.

Puo contenere tracce di: altra frutta a guscio (mandor Be, pistacch).

Valori Nutriziona i medi per 100 g

Nutriente Valore per 100g U.M. AR per 100g
Energia Kjoulle 2048 Chilojoulle 24
Energia Kca l orie 492 Chi B oca I orie 25
Grassi 32 Grammi 46
Acidi grassi saturi 16 Grammi 80
Carboidrati 44 Grammi 17
Zuccheri 28 Grammi 32
Proteine 5.9 Grammi 12
Salle 0.13 Grammi 2.2

* Assunzione di riferimento in un adu l to medio 8400 kJ/ 2000 kcall

La Dolce Tuscia S.a.s. di Tosi Rizieri & C. Via dell’Artigianato, 12 — 01012 Capranica (VT) — Italia - P. lva 01625390560
Tel. +39 0761 667159 - Fax +39 0761 668474

Quanto contenuto in questa scheda tecnica e basato sulle nostre migliori conoscenze ed informazioni al momento della sua stesura. Questa specifica e le informazioni contenute al
suo interno rimangono di proprieta La Dolce Tuscia S.a.s. e non devono essere rivelate a terzi senza il permesso dell’Azienda.
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AN Rergeni
Al Rergene Stato

Cerea li contenenti g Butine Assente

Crostacei e prodotti a base di crostacei Assente

Uova e prodotti a base di uova Presente

Pesce e prodotti a base di pesce Assente

Arachidi e prodotti a base di arachidi Assente

Soia e prodotti a base di soia Presente

Latte e prodotti a base di Batte (incBuso Battosio) Presente

Frutta a guscio Presente

Sedano e prodotti a base di sedano Assente

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo Assente

Anidride so I forosa e so B fiti Assente

L_upini e prodotti a base di Bupini Assente

Mo I Ruschi e prodotti a base di mol Buschi Assente

Senape e prodotti a base di senape Assente

*| prodotto e da considerarsi privo di glutine, in quanto il contenuto di glutine & inferiore a 20 ppm.

Il glutine & assente anche per contaminazione “crociata”con cereali contenenti glutine o prodotti con glutine nel processo produttivo

Profill o Microbio B ogico

Parametro

Dato

LISTERIA MONOCYTOGENES

Ufc/g assente in 25g

SALMONEL LA Ufc/g assente in25g
ENTEROBACTERIACEAE Ufc/g < 103
ESCHERICHIA COLI Ufc/g < 10
STAPHYL.OCOCCUS COAGULASE + Ufc/g < 10?
GLUTINE < 20ppm

e Rego Bamento (CE) n.2073/2005 sui criteri microbio Bogici app Ricabili ai prodotti alimentari

e Rego lamento (CE) n.1441/2007 cte modifica Rego B amento (CE) n.2073/2005 sui criteri microbio B ogici app Bicabilli ai prodotti alimentari

Confezione

Imba  Bo primario

Dati L.ogistici *

Tipo di pall Bet EPAL
Protezione pall Bet

Cartoni per strato 12
Strati per pall let 25
Cartoni totali 300
Al tezza pall Bet

Peso netto 345 Kg
*La pallettizzazione puo variare su richiesta del cliente

La Dolce Tuscia S.a.s. di Tosi Rizieri & C. Via dell’Artigianato, 12 — 01012 Capranica (VT) — Italia - P. lva 01625390560

Tel. +39 0761 667159 - Fax +39 0761 668474

187,5cm + pall Bet

Scatola di cartone, Piatto di cartone

Fi Im estensibi Be, ango Bari di cartone, coperture con interfallda di cartone

Quanto contenuto in questa scheda tecnica e basato sulle nostre migliori conoscenze ed informazioni al momento della sua stesura. Questa specifica e le informazioni contenute al

suo interno rimangono di proprieta La Dolce Tuscia S.a.s. e non devono essere rivelate a terzi senza il permesso dell’Azienda.
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Certificazioni e Autorizzazioni

Autorizzazione sanitaria 01/01/2001
Bol lo CE 12/205 IT
1SO 22000:2018 - Sistemi di Gestione del Ba Sicurezza Al imentare
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Quanto contenuto in questa scheda tecnica e basato sulle nostre migliori conoscenze ed informazioni al momento della sua stesura. Questa specifica e le informazioni contenute al
suo interno rimangono di proprieta La Dolce Tuscia S.a.s. e non devono essere rivelate a terzi senza il permesso dell’Azienda.
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